Rindfleisch-Bestellformular - Hauensteiner Weidefleisch biologisch erzeugt
aus unserer Limousin — Mutterkuhherde

Unsere Fleischrinder werden bei uns am Hof geboren, leben wahrend des Jahres 8 Monate auf der
Weide und ca. 4 Monate in Laufstallen mit Stroheinstreu und Auslauf . Wir sind ein Biobetrieb
und fiittern unsere Rinder mit hofeigenem Futter. AuRerst kurze Transportwege ermdglichen eine
stressfreie Schlachtung.

Frisches Rindfleisch gibt es am Freitag, den 06.11. ab 15:00 und Samstag, den 07.11.ab 12:00

Reiterstibchen, Gerhard Bittner, Hof Hauenstein 1a, 63829 Krombach,
info@hof-hauenstein.de, www.hof-hauenstein.de, Fax: 06029 993789, Tel.: 06029 8230

Preis je kg incl. 7% gesetzlicher MwSt.

Bezeichnung Preis/kgi. € | Menge genaue Bez.

magerer Braten 16,50

durchwachsener Braten 15,50

Hufte 18,50

Burgermeisterstiick 18,00

Tafelspitz 18,00

Hohe Rippe 14,50

Suppenfleisch (Blattrippe, vord,hint Wade) | 9,50-12,00

Rinderbrust 0. Knochen 13,00

Rouladen 22,00

Gulasch 14,50

Roastbeef 29,00

Rinderlende 39,00

Rumpsteaks 29,00

Filet Steaks 39,00

Huftsteaks 22,00

Rinderhackfleisch (gefr.) 10,00

Beinscheiben 9,00

Suppenknochen (gefr.) 2,50

Markknochen (gefr.) 3,50

Ochsenschwanz (gefr.) 3,50

Rindswiirste (gefr.) 11,00

Rindsbratwiurste (gefr.) 12,50

Rindersalami 19,50

Rinderschinken 32,50

Burger-Frikadellen(pro Stiick ca.200g, 12,50

gefr)

5kg gem. Fleischpaket:1,5kg Braten, 1kg

Suppenfleisch, 4 Rouladen, 0,5kg Gulasch, 15,00

1kg Hack,

10kg gem. Fleischpaket:3kg Braten, 2kg

Suppenfleisch, 6 Rouladen, 1kg Gulasch, 15,00

2kg Hack
Name: Telefon:
Stralle: e-mail:
PLZ/Ort: Datum;u. Unterschrift:

nach der Reihenfolge der Bestelleingédnge

Vielen Dank fur Ihre Bestellung
v

Die Bezahlung erfolgt in bar bei Abholung, wir vergeben das Fleisch /4, k
(¢
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